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maftre pierre

Maitre Pierre s’est fait un nom dans le domaine des tartes flambées a toutes les sauces. Il vient de s’en

faire un autre pour sa contribution la protection de Penvir
Pierre, peut étre fier du chemin parcouru.

orsquil - se  remémore
Li‘époque oti, debout devant

le four & bois, # régatait la
clientele du restagrant familial
avec ‘des tartes ‘flambées c¢é-
lebres & cent lieues a la ronde,
Daniel Pierre sourit ; « §i ‘on
mavait dit gu'un jour, je serais &
la -téte d’une unité produisant
quotidiennement: - 70
lartes... » Et pourtant, on y est.

L'aventure industrielle a débuté -

avec l'ouverture d’'un premier
batiment inauguré en 1988, puis
un second de 3 000 m2 baptisé

Flamm'top {1998) abritant ‘au-

jourd’hui 120 salariés et qua-
rante intérimaires. Lenseigne
_téalise plus de*50 % de son
~chiffre & 'exportation, principa-
lement vers {'Allemagne, fa Bel-

-gique, Je Luxembouig, Ja Suisse,

ta ‘Grande-Bretagne. La récente
conquete du marché Américain
élargit considérablement |'hori-
zon de la société Maitre Pierre
~« Décrocher ['autorisation de
- vendre la-bas des produits avec
“de o viande (les-lardons) res-
“semble @ un parcours du com-

battani. Pour Cinstant, un indus-

triel américain fabrigue notre
-produit avec nos fonds de tarte
qu'il garnit @ la mode U.S, : il
ajoute du'fromage et les oignons
sont caramélisés, pour un résul-
tal toujours -estampillé Maltre
Plerre, »" Le président de fa so-
ciété se félicite du succes de ces
“tartes d'Alsace” qui se vendent
comme des petits pains au pays
des hamburgers et de coca-
cola : « Nous faisons un score fa-
ramineux ! » Des cousines aux
pommes prendront fe méme

chemin‘a f2 mi-décembre. - '
¢ by 2 unan et demi, 3 fa de-
' mande de I3 diréctiori de I'eritre-
prise, -un_€leve ingénieur de
V'Esiec de Reims, David Ferrand,

000

Pierre.

s'est ‘penché attentivement ‘sur
tout ce qui concerne fe packa-
ging et 'embalfage, avec 'objec-
1l réaliser des économies. Ses
investigations ‘ont porté feurs
fruits. Cartons et films ont été
revus et corrigés, allégés en fait ;
« Notus allons économiser envi-
ron 120 tonnes de film plastique
par an et jusqu'a quarante ca-
mions de transport de produit

fini sur lannée, ce qui -est

¢énorme  ». se_féficite Danje}

Un trophée national

" Résultat ‘de T'opésation2'la -
société . pationale éco-embal-,

lage vient d’attribuer un prix &

en matjére de recyclage et de
protection:de 2 nature, Le tro-
phée vient d'étre remis au di-
recteur Jors d'une réception
organisée a Paris. Il souligne 2
ce sujet © « 'en suis fier, car i
illustre bien notre souci de
préserver ['environnement, et
couronne la réflexion que nous
ne cessons de mener pour poi-
tuer le moins possible. » Cette
distinction s'ajoute aux diffé-
rents - agréments, dont iso
900t, le BRC ({british retail
consertium), - {'1FS4 {interna-
tional food -standarsd): ‘gages

‘de mets de: qualité. _Pour
‘mieux répondre a 12 demande,

onnement. Le président de la société, Daniel

le “plus gros fabriquant de
Flammekueche surgelées crues
en furope s'appréte & aug-
menter sa production qui va
passer & 90 000 tartes par jour
en 2 007, De ce fait, un
congélateur de stockage digne
de ce nom sortira bientdt de
terre pour pouvoir abriter
| 600 palettes (200 actuelle-
ment). Les regles du secteur
agroalimentaires. étant draco-
niennes, ['usine n'ouvre ja-
mais ses pories au public,
tant il est vrai que manipuler
200 tonnes d'oignons et ay-
tant de fardons-par an, plus:de
Z tonnes de creme Unicoolait
par jour, des montagnes de fa-

Daniel Pierre,
particuliére~
ment fier

: du trophée

4 couronnant
" tant d'efforts
et de rigueur.

rine {600 t et bientdt plus du
double), et 150 tonnes de
pommes par an (450 de-
main 1) exige une hygiene ir-
réprochable. |'autre défi 3 re-
fever au quotidien se nomme
tracabilité : « En moins de
deux heures, je dois pouvoir
dire "cette tarte a 616 fabri-
quée & avee ces produils el
ces lots de créme”, par
exemple. »

Le capital culturel et symbo-
lique du pionnier de.la -flam-
mekueche surgelée continue
defaire réver la- concurrence;
est-tant-mieux.:. » -




