
Les Desserts

Nos Pâtisseries Maison
............................................................................................ ............ ............ .....Tarte du Jour     4.90

................................................................... ............ ............ .....Crème renversée au Caramel    4.70
................................................................. ............ ............ .....Crème brûlée Flambée à table    6.90

............................... ............ ............ .....Tiramisu Glacé aux Spéculoos, Son Lait d’Amandes    7.50
..Poire Pochée aux Epices, Sauce Caramel à la Fleur de Sel, Glace Vanille de Madagascar 6.90

................... ............ ............ .....Panna Cotta à la Vanille Fraîche, Coulis et Fruits Exotiques    6.90
........ .....Brownie au Chocolat et Noix, Glace Pistache de la Ferme, Crème à la Fève Tonka  7.80

........................................................... ............ ............ .....Macaron au Citron, Sauce Suzette    6.90
......................................................................... ............ ............ .....Flam aux Pommes nature    9.00
....................................................................... ............ ................Flam aux Pommes arrosée    11.50

.............................................................. ............ ............ .....Petite Flam aux Pommes nature    7.30
............................................................. ............ ............ .....Petite Flam aux Pommes arrosée    9.70

Nos Coupes Glacées
........................................................................................ ............ ........ ... .....Coupe de Glace      5.20

.......................................................................... ............ ........ ... .....Coupe de Glace Chantilly      6.10
....................................................................................... ............ ........ ... .....Coupe de Sorbet      5.20

........................................................................ ............ ........ ... .....Coupe de Sorbet Chantilly      6.10
............................................................................................ ............ ........ ... .....Sorbet arrosé      7.70

....Pirogue du Mont Blanc (Glace Vanille, Caramel, Meringue, Crème de Marrons, Chantilly) 6.50
......................................................................... ............ ........ ... .....Café ou Chocolat liégeois      6.50

....................................................................................... ............ ........ ... .....Meringue glacée      6.30
........................................................................................... ............ ............ .....Dame blanche    6.30

Parfums des Glaces et Sorbets : Vanille, Chocolat, Pistache, Cannelle, Menthe Chocolat, Café, 
Fraise, Citron, Framboise, Passion, Poire, Cassis

............................................................................ ............ ............ .....Café ou Thé Gourmand    5.50
................................................................................................ ............ ............ .....Irish Coffee    7.70

Prix nets, boisson non comprise
Certains plats peuvent être en nombre limité



Nos Cafés

........................................................................................... ............ ............ .....Café expresso    1.72
.................................................................................................. ............ ............ .....Décaféiné    1.72

............................................................................................... ............ ............ .....Café double    1.98
................................................................................................. ............ ............ .....Cappucino    1.98

.............................................................................................. ............ ............ .....Café Allongé    1.81

Nos Cafés d’Exception

BRESIL ..................................................................................................... ............ ............ .....    2.12
Goût doux et suave Originaire de l’état de Sao Paulo, ce café aux fèves rondes bénéficie d’un sol en 
terre rose riche et profonde. 

COLOMBIE ............................................................................................... ............ ............ .....    2.12
Fin, riche, aromatique et légèrement acide. Planté entre 800 et 1900 m sur les  contreforts  de la 
Cordillère Centrale, les caféiers y fleurissent deux fois par an.

ETHIOPIE ................................................................................................. ............ ............ .....    2.12
Goût suave, doux, parfumé et saveur délicate. Situé au Sud dans la région de Sidamo, le district de 
Wendo produit un café exceptionnel.

KENYA ...................................................................................................... ............ ............ .....    2.12
Très fin, goût légèrement acidulé
Récolté sur des terrasses en gradin aménagées sur les pentes abruptes du Mont Kenya, du district 
de Kisu ou de Kiambu

Prix nets, boisson non comprise
Certains plats peuvent être en nombre limité


